&y NAB NABOPATOPHUIA 3A UCMTUTYBAHE HA XPAHA U IMJIATHOCTUKA HA

BOJNNIECTU KAJ HUBOTHU
AFbE Ob 7.8-02
M3BELLUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCNKATYB MKC EN ISO/IEC
(co akpeguTUpaHo MocTpuparse) 17025:2018

Tecmpaue

MEC EN INOUEC 17008 |

o#

yn. ,bopuc Tpajkosckn” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

M3BewTaj 6p. 008324/6 X

XemucKa aHanusa

Wme Ha Bapatenort : JKIM Bogosog H. UnuHaeH
Anpeca Ha bapatenot : ya. 9 66 Ununpen - OnwTuHcka srpaga UnuHgeH

Adatym Ha

3emamse: 17.01.2024

Aatym Ha npuem: 17.01.2024

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

bpoj Ha bapame 3a ucnutysarse: 008324 X
MponpaTtHo nucmo (6p, aatym): /

| BoBea: Ha neH 17.01.2024 roauHa, 0BAacTeHOTO Aule Hukona LIBETKOBCKM M3BPLUM 3eMatbe Ha MPUMEPOK BOAA
3a Nuerbe 3a TecTuparbe Ha GU3NYKO-XeMUCKa aHanumsa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha NpUMepoLMU: BopaTta 3a nuerbe e 3emeHa o4 Yewma Bo YyajHa KyjHa Bo JKN

Boposopn

MnnHaeH.

HI Tlpumepounte ce 3emeHM cornacHoO nAaH 3a 3emarbe Ha npumepoun: Ob 7.3-02 MNnaH 3a 3emarbe Ha
npUumepoLu.

IV Cranpgapam n metoam 3a semarse Ha npumepouu: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTcTBO 33 3emarbe Ha
APUMEPOLM BOAE 3a NUetbe 04 NPEUYUCTUTE/NHM CTaHULIM U BOAOBOAHW AUCTPUBYTUBHU CUCTEMMU.

V flononHysarba, oTCTanyBsara UM UCKAYYYBakba O, METOAOT U 04 NNIAHOT 32 3eMatbe Ha NPUMeEpPOoLIK: /

VI Pesynratu:

KapakTepucruku Ha npumepokoT: Boga 3a nuerse — JKIN Bogosop UnunaeH
(ume, Tproecko ume, cepuja, 4aTym Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaere, KONWYeCTBo)

MepHa CoobpasHocr
Ma. 6poj -

a. 6poj Hapamerou Tecs meiog Pesynrar op Heogpe IpaHuuHK 3aposonysa/
UCNUTYBareTo | peHocr BPEAHOCTH Mpudarnuso/
i He 3agosonysa

008300623 | boja MKC EN ISO 7887:2011 1,4 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3340B0/yBa

| Mupuc I1SO 13301:2018 H.A / Hema 3ajosonysea

Bryc 15O 13301:2018 H.4 / Hema 3a0B0/yBa

Temnepatypa P.Y7.4—-11x +10,2 °C / 25°C 3agoBonysa

MartHocT MKCEN ISO 7027-1: 2017 0,16 NTU / 1,5 NTU 3agoBONyBa

pH MKCEN ISO 10523:2013 7,75 / 6,5-9,5 pH 3a/0B0NYBa

eauHNUUM
NoTpowyeauka Ha KMnO, MKC EN ISO 8467:2007 1,65 mg/L / 8 mg/L 3anoBonysa
En. cnpoBognueoct MKC EN ISO 27888: 2007 799 uS/ecm / 2500 pS/ecm 3af08B0NYyBa
AmoHujak (NH,4) MKC ISO 7150-1:2007 0,07 mg/L / 0,5 mg/L 3aposonysa |
Bepsuja: 4

{_ W3danue: 1

[ Bo cuna 0d; 20.06.20222.
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&Y/ NAE IABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHE HA XPAHA U AUIATHOCTUKA HA
BONMECTU KA) HUBOTHU

F s@fﬁ:{é lab

s M3BELWLTAJ O, TABOPATOPUCKO UCTNTUTYBAHE Qb 7,802
(co akpeauTpaHO MoCTpUpatbe) MKC EN ISO/IEC
17025:2018
Hutputi (NO3) MKC ISO 26777:2007 0,08 mg/L / 0,5 mg/L 3anoBoNyBa
Hutpatit (NOs) MKC ISO 7890-3:2007 7,6 mg/L / 50 mg/L 3340B0NYBa
Xnopuau MKC ISO 9297-2007 7,09 mg/L / 250 mg/L 33/10BONYBA
Heneso MKC ISO 6332:2007 0,09 mg/L / 0,2 mg/L 3a/,0BONYBRa
Pe3auayaneH xnop MKC EN 1SO 7393-2:2019 0,33 mg/L / 0,5 mg/L 3a40B0NYBa

MCnUTYBaHMOT NPUMEPOK MM 3a/10BO/YBa KpUTepuymuTe 3a 6apaHMOT napamerap cornacHo MpaBuaHWKOT 33 6e3begHOCT M KBAWUTET Ha
BoAata 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1).

BpemeHCKK yCnoBu: v coHYyeBo 1 obnavyHO [ NPOMEHAMBO [ BPHEMAWBO O TemnepaTtypa
HauwH Ha cknagupame: NagunHuK

TemnepaTypa Ha IaAnHUK 33 TPAHCNOPT Ha NPUMEPOKOT: 4+2°C

MoCTp1parbeTo e M3BPLUEHO 04 CTPaHa Ha:

0 Knuent BETKOBCKM (CO akpeauTUpaHa metopna)

,/'/
V- ’ ......................

puparseTo /

M3paboTtun: M-p MeaHa Cnacecka

pun: M-p Munuua Tpajkocka£565 ‘;/MC"%

P-n Ha xemucka nabopaTopwj

[atym(n) Ha u3seayBarbe Ha 1abopaToPUCKUTE AKTUBHOCTH: 17.01.2024-22.01.2024
[aTym Ha n3nasarbe Ha uzBewrTajoT: 22.01.2024

Co * ce 03HaueHyBa HeakpeauTUPaH MeToA

**Kora KAMHETOT He 6apa u3jasa 3a coo6Pa3HOCT BO M3BEWTA|OT Ce N3BECTYBA MepHaTa HeonpeneHOCT, BO CUTe APYri CNyYan MepHaTa HeoApeaeHoCT, e
fpecMeTysa BO Pe3yNTaToT camo no 6aparbe Ha KIMEHTOT.

*¥% co g3HaUyBAAT METOAM KOW ce fobuenn op cTpata Ha nabopatopwja co Koja Pya Nab wma cknyHeHo A0TOBOP 33 copaboTka

M3jaBa 3a HenpucTpacHoCT
PakosoacTeoTo Ha ANTY ®ya Na6 N00-Ckonje rapaHTUpa gexa cute AKTMBHOCTM 33 UCNUTYBaKLE Ce U3BPLUYBAAT HENPUCTPaCcHO U
80 cornacHocT co Gaparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oa/lyku ce HOcaT Bp3 ocHOBa Ha 0BGjeKTMBHWM [OKasu 33

yCOrnaceHoct co pedepeHTHUTE CTAaHAAPAK W BP3 OANYKUTE He MOMaT A3 BAMjaaT ApYrU WHTEPecH UM ApYrv cTpaHu u HUKO]
Hema npaso Aa Bnujae Ha spaboreHuTe BO OAHOC Ha pesynTatuTe OQHOCHO Hema npaso Ha 6UN0 KaKBW BHaTpPeLluHw,
Ha/BOPEeLUHWU, KOMepUUjanHy, UHAHCUCKW U APYT BUA NMPUTUCOLU 1 BAWjaHKja.

3abenewxa bp. 1: PesyntatuTe op TecToeuTe ce 0AHECyBaat camo 3a ucnuTyBaHuTe npumepouy. OBOj NPOTOKON HEe cmee A3 ce penpofyumpa OCBEH CO
nucmeHa aossona Ha nabopaTopujaTa v BO Lenoct.

3aBenewra Bp. 2: NlabopaTopwjata He ofroeapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE [IOCTaBEHN OA nogHocKuTenoT 8o Baparbero 33 MCNUTYBaLE.

Jabenewka bp. 3: Hora KAMEHTOT U3BPLWWA 3emarbe Ha NPUMEPOLUTE, naBopaTopujata He Hock OAroBOPHOCT 3a penpeseHTaTMBHOCTa Ha npuMMepouMTe.
3aGenewra bp. 4: W3sewTajoT 04 naBopaToOPUCKOTO UCMIMTYBALE CE W3AaBa BO cornacHoet co NP 7.8 U3secTysatbe 3a pe3ynratu.

3abenewxa bp. 5: LOKONKY KNWEHTOT Bapa M3BeWTajoT 04 naBopaTopUCKO MCNUTYBarbe A3 COAPHM wajasa 3a coobpasHocT, nabBopaTtopwjata nocranysa
COFNAacHO NPaBuNo 3a QOHecyBarbe Ha Ofyka 3a w3jaea 3a coobpasnocT. Osa Npasuno @ Bo cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boamy 3a
[OHECYBarbe 0f/1yKa W W3jasa 33 cooBpa3sHocT U rnacu:

Mpasuno Ha 6uHapHa opNYKa 33 eAHOCTaBHO npudakaroe Kora:

- M3MepeHaTa BpeHocCT e Nof rpaHuuaTa Ha npudakarbe AL=TL— ,3agoBsonysa” um

- U3MepeHaTa BPeaHOCT @ Haf, rpaHnuuaTa Ha npudakarbe AL=TL- , He 3afoBoNyBa "

COFNACHO BAKEUKMOT NPaBUIHUK HA HAUWOHANHOTO 3aKOHOAABCTEO.

3abesnewxa bp. 6: CUTe aKpPeaMTMPaH METOAN Of, ONCEroT Ha akpeauTauuja ce objaseHu Ha seb crpaHarta www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

W3danue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.2022e. J
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®YA NAB IABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHE HA XPAHA U UIATHOCTUKA HA

Tectnpuaie

BOJ'IECTH KAJ HHBOTHH AMEC EN ISOCTEC 17025
UCKO UCMIUTYBAHSE d /20 @%
M3BELLUTAJ O NABOPATOP : MKC EN 1SO/IEC i,
(co akpeauTUpaHo mocTpuparse 17025:2018
yn. ,bopwuc Tpajkoscku” Bp.130 Ten.: 02 2781 166
1000 Ckonje, MakegoHuja e-mail: info@foodlab.com.mk
MU3BewiTaj 6p.008324/6
Mukpobuonollka aHanuza

Wme Ha b6apatenot: JKIM Bogosog H. UnunaeH
Agppeca Ha 6apartenort: yn. 9 66 UaungeHn - OnwTUHCKa sarpaga UnukgeH
OaTtym Ha 3emame: 17.01.2024 bpoj Ha bapatbe 3a ucnutysare: 008324
Jatym Ha npuem: 17.01.2024 MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

I BoBea: Ha neH 17.01.2024 roauHa, 0BAacTeHOTO nuue Hukona LIBETKOBCKM U3BPLLY 3eMakbe Ha npUMepokK Boda
3a NUeHe 3a TecTuparse Ha MMKPOBMONOLWLKa aHanuMsa,

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarse Ha npumepouu: Boaara 3a nuere e 3eMeHa o Yewma 8o yajHa KyjHa Bo JMK
Bogosoga.

lll Mpumepouure ce 3emeHMU cornacHo nnaH 3a 3emarbe Ha npumepoum: O6 7.3-02 naH 3a 3emarbe Ha
npumepouum.

IV Cranpapam u meroam 3a semare Ha npumepoum: MKC SO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepoumn 3a
MUKPOBUONOLLIKa aHanumsa.,

V fononuHysara, oTcTanysarba UM UCKNYYYBakba OA METOAOT M 04 NNAHOT 3a 3eMarbe Ha NpumepoLm: /

VI Pesyntaru:
1.KapakTtepucrtukm Ha npumepokor: Boga 3a nuere - JNK Bopgosop,
(Mme, Tproscko MMEe, cepuja, AaTym Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha Tpaekbe, KonuyecTeo)

_— Mepia CoobpasHocr
A. 6poj Napamerpy Tecr mevoq Pesyarar og - FpaHKUYHK 3aposonysa/
MCNUTYBareTo Hocy 4 BpeHOCTH Mpudarnuso/
He 3agoBonysa
008300623 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa
Koandopmuu Bakrepun MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
E.coli MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agoBsonysa
Enterococcus faecalis MKC EN ISQ 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apgosonysa
Cyndutopegyuypauku MKCEN ISO 26461-2 0 cfu/100ml| 0 cfu/100ml 3aposonysa
aHaepobu /
Bpoetse muKkpoopranusmu MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3apoBsonysa
Ha KynTypa 22°C
Bpoetse mukpoopranuamu MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/mi 3aposonysa
Ha Kyntypa 37°C

NenutyBaHuoT npumepok rm 3aposonysa KpuTepuymuTe 3a 6apaHuTe Nnapamerpu cornacHo MpasunHuKoT 3a 6e3begHocT u
KBanuTeT Ha BoAaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1 v Npunor 4).

Haoanue: | ] Bepauja: 4 | Bo cuna vo: 20.06.20222 —|
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&Y NIAB NABOPATOPMIA 3A UCMIUTYBAHE HA XPAHA U OWJATHOCTUKA HA

i BONECTU KAJ }KUBOTHM
Foodilab ] O 7.8-02
e U3BELLTAJ O, TABOPATOPUCKO NCMUTYBAHE Vs i s
(co akpeguTUpPaHO MOCTPUparbe
P P pipaesd) 17025:2018

BpemeHCKk1 ycnosu: v coHYeso 0 06/ayHo O NPOMEH/AMBO O BPHEXNWBO O TemMnepatypa
HauyuH Ha cknaguparee: NaauaHUK

TemnepaTypa Ha NaAWAHWK 3@ TPAHCNOPT Ha NPUMEDPOKOT: 4+£2°C

MocTp1parbeto e U3BpLIeHO 04 CTpaHa Ha:

o ®yg Nab Hukona LiBeTKOBCKM (co akpeanuTHpaHa meTona)..., A

, [ @
W3pabotun: EneHa lopruescka ; .03 A0BpUN: AHAPEa BOLKOCKA. .cuvvuerisiiiissinenas
-Nn Ha MuKpobHuonoLwKa nabopatopuja

[NaTtym(1) Ha u3BeayBarbe Ha NabopaTopucKkuTe aKTNBHOETY
[laTym Ha U3aasarbe Ha u3sewTajoT: 22.01.2024

Co * ce 03Ha4YyBa HeaKpeaUTUPaH METoA

**Kora KAuHeToT He Bapa usjasa 3a coobpasHocT BO M3BELTAjOT CB W3BECTYBa MEPHATA HEOAPeAeHOCT, BO CUTE APYri cnyyau MepHaTa HeoApeaeHoCT, ce
npecMeTyea Bo pesyaTaToT camo no Baparbe Ha KIUEHTOT.

**% ca g3HauyBaaT MeTOAM Kou ce AobKeHw oA CTpaHa Ha naBopatopuja co koja ®yg Nlab vma cky4eHo Aorosop 3a copabotia

M3jasa 3a HenpucTpacHocT

PakosogacTsoTo Ha ANTY dyg Nab A00-Ckonje rapaHTUpa gexa CUTe aKTUBHOCTK 33 MCNUTYBarEe Ce U3BPLUYBAAT HENPUCTPACHO K
Bo cornacHoct co 6aparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute 0a/lyKM ce HOCaT Bp3 OCHOBA Ha o06jeKTUBHU OOKasu 3a
ycornaceHoct co pedepeHtHuTe CTaHaapau v Bp3 OANYKUTE HE MOXKAT Aa BAWjaaT APYrA MHTEpPecH Uan Apyry CTPaHWU M HUKO]
Hema npaso Aa BAujae Ha BpaborenuTe BO OAHOC Ha pesynTaTute OAHOCHO Hema MNpaBo Ha 6MN0 KaKBW BHATPELWHMK,
HaABOPELHU, KOMEpLUjanHu, GUHAHCUCKK 1 APYT BHA NpUTUCOLM U BMjaHK]a.

3afenewna bp. 1: PesyntaTure of TeCTOBUTE Ce OAHECYBaaT Camo 3a ucnuTyBaxuTe npumepouu. OBoj NpoToKON He cmee Aa e penpoayLMpa OCBEH €O
nucMeHa fo3sona Ha naboparopujaTa v BO LEnacT.

3abenewxa bp. 2: /laBopatopujata He oArosapa 3a BEPOJOCTOJHOCT Ha NOAATOUMUTE AOCTABEHM O nogHocuTenot so Hapatbero 3a NCNUTYBarbE.

3a6enewna Bp. 3: KOra KAMEHTOT M3BPLWW/ 3EMAtLE Ha npumepouuTe, NabopaTopujaTa He HOtW 0A4roBOPHOCT 33 penpeseHTaTUEHOCTa Ha NPUMepoLuTe.
3abenewxa bp. 4: W3sewTajot og naboparopuckoTo WCNUTYBarbe Ce W3AaBa BO COrNacHoCT Co MNP 7.8 W3secTysarbe 33 pe3yrati.

3aBenewka Bp. 5: [okonky knwenToT Bapa n3sewTajoT on NabopaTopUCKo UCNUTYBarLE A3 conpwi M3jaea 3a coobpasHocT, nabopaTtopwjaTta nocranysa
COrNacHo NpaBwno 3a JOHecysatbe Ha DANYKa 33 uajasa 3a coobpasHocr. Osa npasuno e 80 cornacHocT co Touka 4.2.1 oa ILAC -G8:09/2019 Bopwy 33
[OHecyBarbe 0f/IyKa W u3jasa 3a coo6pa3HOCT U rnacu:

Mpaeuno Ha BUHapHa 04NyKa 33 eQHOCTABHO npudakarbe Kora:

- W3mepeHaTa BPeAHOCT € NoA rpaHvuaTa Ha npudatare AL=TL - ,3agosonysa’ vau

- WaMepeHaTa BPeHOCT e Haf rpaHnuaTa Ha npuganarse AL=TL- , He 3an0BONYBa "

COMNAcHO BAKEHKMOT NMPABUIHKMK HA HALWOHANHOTO 3aKOHOQABCTEO.

3abenelwKa bp. 6: CUTE aKPEAUTUPaHN METOAMW Of ONCeroT Ha akpeauTaumja ce objageHu Ha seb crpaHaTta www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

Haoanue: | Bepauja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222
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